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SURUPLAR e
Ananas Irish Cream Muz
Beyaz cikolata Karpuz Nar
Blue Curocao Karamel Sakiz
Cikolata Kavun Seftali
Cilek Kivi Seker
Findik Lime Vanilya
Frambuaz Limon Visne
H.Ceviz Mango Yesil Nane
HAZIRLANISI

Kokteyl, pasta, kek, puding ve cay, kahve gibi sicak iceceklerde aromalandirma
amaciyla 1/8 oraninda kullanilabilir. Ayrica sicak veya soguk su ile 1/8 oraninda
karistirilarak icecek hazirlanmasinda da kullanilabilir, Servis 6nerisidir.
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Ananas Kavun Muz
Bogurtlen Kivi Nane Limon
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Cilek v Seftali
Karadut Limon Visne
Karpuz Mango Yesil ElIma
HAZIRLANISI

1 6lgcek meyveli surup 4 olgek su ile karistirilarak kullanilir. Ayrica; meyve puresi
ve buz parcalarini karisim kopirene kadar blenderda galistirin. Karisim
kopiardigiinde meyve pireniz icime hazir demektir. Bu karisimda kullanilan
malzeme miktarina gore karisim siiresi uzayabilir. Meyve dilimleri ve pipet
kullanarak iceceginizi hazir hale getirebilirsiniz. Servis 6nerisidir.
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Beyaz cikolata Cilek Kivi
Blue Curocao Frambuaz Muz
Cikolata Karamel Visne
HAZIRLANISI

Tath, pasta ve dondurma sunumunda, direkt olarak mamul, pasta tabagi ve
bardak stislemelerinde kullanilabilir. Servis Onerisidir.
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